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Диспенсер для напоїв
One Chef Profi 22 л
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Підходить для лимонадів, води, соків, чаю та інших напоїв у домашньому або
професійному використанні. Перед першим застосуванням диспенсер необхідно
зібрати, промити та перевірити герметичність кранів.

Промийте всі знімні частини диспенсера теплою водою з м’яким засобом для
миття посуду. Особливо ретельно промийте внутрішню частину ємностей, кришки,
крани та піддон для крапель. Після миття добре сполосніть чистою водою, щоб
не залишилось мийного засобу, та витріть або залиште деталі висохнути

Не використовуйте абразивні порошки, металеві губки, агресивну хімію,
розчинники або засоби з хлором, щоб не пошкодити пластик і ущільнювачі

Порядок збирання диспенсера

1. Підготуйте деталі
Перевірте комплектацію: підставка, 2 ємності,
2 кришки, 2 крани з фіксуючими
гайками/ущільнювачами.

2. Встановіть крани в ємності
Вставте кран у отвір на передній частині
ємності з зовнішнього боку.
З внутрішнього боку ємності накрутіть
фіксуючу гайку та щільно затягніть її рукою.

3. Перевірте положення кранів
Крани мають бути спрямовані вниз, без
перекосу. Не перетягуйте гайку, щоб не
пошкодити пластик або ущільнювач.

4. Встановіть ємності на підставку
Акуратно поставте обидві ємності у відповідні
посадкові місця на підставці. Переконайтесь,
що вони стоять рівно та не хитаються.

5. Закрийте ємності кришками
Встановіть кришки зверху на кожну ємність.
Кришки мають лягти рівно по краях.

6. Перевірте герметичність
Перед першим використанням налийте трохи
води в кожну ємність і перевірте, чи немає
протікання біля кранів.

7. Диспенсер готовий до використання
Після перевірки можна наповнювати ємності напоями та користуватись кранами для
розливу
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